
  

gültig vom 
15. September bis 
17. Oktober 2020

105402	
Krustenbraten 
ohne Knochen
aus der Schweineschulter

ca. 3 kg / Stück

500008
Laugenbrezeln
Schwäbische Art, mit Schnitt, fertig 
gebacken, mit Salz im Beipack, 
Laugenbrezel auftauen lassen oder
ca. 4 min. bei 180° C im Heißluftofen erhitzen. 

83 g / Stück
40 Stück / Karton

104600	
Schweine-Hinterhaxen
roh 
im Vlies geschnitten
ca. 700 – 800 g / Stück
12 – 13 kg / Karton

140500	
Original 
Bayrische Weißwurst
Die Bekannte typisch Bayrische Wurstspezialität aus 
Schweine-, Kalbfleisch und Petersilie
Zubereitung: Weißwurst in heißem Wasser ziehen lassen

140 g / Paar 
30 Paar / Karton

kg

 1,89

Paar

 0,84

kg

 4,69

Stück

 0,39



Bratpfanne nur Auftauen Friteuse Mikrowelle BackofenLegende: Kochen Konvektomat Grill

Bei den angegebenen Preisen in dieser Produktübersicht handelt es sich um Netto-Grundpreise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 
Angebot freibleibend, solange Vorrat reicht. Irrtümer und Änderungen vorbehalten. Keine Haftung für Druckfehler.

TiLa Erich Lachenmaier GmbH & Co. KG
Reisersberg 8 · 73655 Plüderhausen
Tel. 0 71 81 - 80 04 - 0 
Fax 0 71 81 - 80 04 - 60
info@tila-lachenmaier.de 
www.tila-lachenmaier.de 
bestellung@tila-lachenmaier.de

TiLa Koppenhöfer GmbH & Co. KG
Heilbronner Str. 19· 74388 Talheim
Tel.: 07133 - 999-0
Fax: 07133 - 999-299 
info@tila-koppenhoefer.de 
www.tila-koppenhoefer.de 
bestellung@tila-koppenhoefer.de

TiLa Steidinger GmbH & Co. KG
Rheinwaldstraße 18 · 78628 Rottweil
Tel. 0741 - 17450 - 0 
Fax 0741 - 17450 - 60
info@tila-steidinger.de
www.tila-steidinger.de
bestellung@tila-steidinger.de

Farnetani Frost GmbH & Co. KG
Kirschstraße 22 · 80999 München
Tel. 089 - 818 977- 33 
Fax 089 - 818 977- 34 
info@tila-farnetani.de
www.tila-farnetani.de 
bestellung@tila-farnetani.de

TiLa Sonnenberg GmbH & Co. KG
Raiffeisenstraße 6 · 86167 Augsburg
Tel. 0821 - 790993 - 0
Fax 0821 - 790993 - 60 
info@tila-sonnenberg.de 
www.tila-sonnenberg.de
bestellung@tila-sonnenberg.de

801004
Obazda
Alpenhain

Pikante Bayrische Käsezubereitung

1,5 kg / Eimer

555412
Semmelknödel
Der Knödeklassiker aus einer herzhaften Masse aus  
Weißbrot, Vollei , Zwiebeln und Petersilie.
Zubereitung: Knödel in kochendes,leicht gesalzenes  
Wasser geben und ca. 20 Minuten ziehen lassen.
75 g / Stück, 100 Stück / Karton

874720
Mildes 
Weinsauerkraut  

fertig gekocht und gewürzt

10.200 ml Dose (72 Portionen)
ATG 9700 g

555338
Schupfnudeln
„Oberschwäbische Art“
Besonders lecker in Kombination mit Sauerkraut

2,5 kg / Beutel, 4 Beutel / Karton

128000	
Mini-Schweinshaxe
Kleine Scheinehaxe ohne Schwarte 
mit Speichenknochen, lecker gewürzt.
Fertig bebraten.

180 g / Stück, 40 Stück / Karton	

825620
Süßer Senf
portioniert

15 ml / Beutel
200 Beutel / Karton

Stück

 1,39

Karton

13,90

Portion

0,07

kg

 2,69

Stück

 0,22

Dose

12,90

kg

9,49


